Regulamin konkursu kulinarnego XXIX o

DNI DRWECY
BraTiAN 2013

RYBY RZEKI DRW ECY

w Ramach XXIX Dni Drw gcy

7-8 czerwca 2013 r.

Termin: 8.06.2013 r. godz.16.00 z uliovoscia roztazenia stoisk od godz. 13.00
Miejsce: Bratian Kraina Brata Jana ul. kaelna 25

Organizator: Stowarzyszenie Miast, Gmin i Powiatéw Dorzeczavgxy, Gminne Centrum
Kultury w Mszanowie, Gmina Nowe Miasto Lubawski¢ai®stwo Powiatowe w Nowym
Miescie Lubawskim, Lokalna Grupa Dziatalna ,Ziemia Lwska”,.

Cel konkursu:

- Integrowanie spotecziaoi i kultywowanie tradycji lokalnej
- Popularyzacja potraw rybnych, szczegolnie rybtepigacych w DRWECY.
- Degustacja potraw konkursowych

Uczestnicy

W konkursie mog bra¢ udziat Restauracje, Gospodarstwa AgroturystycRasly Soteckie,
Kota Gospody Wiejskich oraz grupy nieformalne.

Zgtoszenie uczestnictwa

Zainteresowani udziatem w konkursie zobgxeini  do dokonania zgtoszenia.
Zgtoszenia naley przesté mailem, poczt lub faksemw terminie do 1.06.2013 rna adres:
Gminne Centrum Kultury Nowe Miasto Lubawskie z/s w Mszanowie, ul. Podkna 1
13-300 Nowe Miasto Lubawskie, tel.564726330, e-makck.mszanowo@wp.pl

O uczestnictwie w konkursie decyduje data zgtoszeni

llos¢ ekip startujcych jest limitowana i ok&ana kolejnécia zgtosza (10
zespotéw).Organizator zastrzega sobie prawo daeozenia limitu ekip, w przypadku
wptynigcia wigkszej liczby zgtosze



Zasady organizacyjne

Organizator nie pokrywa kosztow podyduczestnikow konkursu.

Drobny spret kuchenny oraz zastavdo prezentowania potraw, uczestnik zapewnia we
witasnym zakresie. Dopuszcza dodatkowe akcje promage uczestnika region i potrawy w
postaci osobnego stoiska o czym aglpowiadomé organizatora wraz ze zeniem
zgtoszenia uczestnictwa w konkursie.

Uczestnicy konkursu zapewniaye wtasnym zakresie produkty niezime do
przygotowania potraw. Uczestnicy mpgysapi¢ w regionalnych strojach ludowych lub w
tradycyjnych strojach kucharskich.

Zasady przeprowadzenia konkursu
Do udziatu w konkursie natg przygotow& od 1 do 3 potraw z ryb stodkowodnych.
Kazdy zespo6t musi wykorta: po 3 porcje produktédw konkursowych dla jury

degustacyjnego oraz ekspozydfészystkie prace konkursowe powinnyclyryginalne ,
atrakcyjne w formie i treei.

Produkty konkursoweglla oceniane przez trzyosobowe jury.zds cztonek jury mée
przyzna& maksymalnie 40 punktow.
Kryteria oceny:

» ciekawy wyghd i arartacja - 10 pkt.

* roznorodny dobor sktadnikow wykorzystanych do potra®O-pkt.

* smak i wyczuwalng dodatkéw — 10 pkt

* 0go0lne wraenie smakowe — 10 pkt

Zatozenia ogolne
Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do veylsbywania produktéw kulinarnych
prezentowanych w trakcie konkursu deidj, filmy, receptura i sposob przygotowania)
w przedstwzieciach promocyjnych (np. publikacje prasowe i wydama , Internet, itp.)
W konkursie przewidziane g atrakcyjne nagrody dla pierwszych trzech miejsc.
Wszyscy uczestnicy konkursu otrzymapominki za udziat w konkursie ufundowane

przez organizatoréw. Lista laureatéw zostanie zamtizona na stronie internetowej:
www.gck.mszanowo@wp.pl

Wszystkie pytania nahy kierowa& do Organizatora. Szczegétowych informacji udziglaj
pracownicy GCK Mszanowo
tel. 564726330



